(Lugar, fecha v firma del licitador).

ANEXO III

MODELO DE PROPOSICION ECONOMICA

Lote n.° 6. Servicio de catering.

(Oferta economica y criterios evaluables automaticamente)

(SOBRE/ARCHIVO NUMERO 2)

D./D%............. con DN.I. nim...............ooenn , y domicilio a efectos de notificaciones en
nam....... , CP (teléfono , fax , direccion de correo electronico ) actuando en nombre propio o como
representante delaempresa...........oceevvviinninnnn , con domicilio , calle........ ,n° e, CPL ,
CIF n°............. , enterado del pliego de clausulas admlnlstratlvas particulares y de prescripciones

técnicas que rigen 1a contratacion, del contrato administrativo mixto denominado “MASPATERROR
2026” (N.° EXPTE. ELECTRONICO 2026-017829), y aceptando integramente el contenido de los
mismos, se compromete a ejecutar la totalidad de las prestaciones correspondientes al lote al que
concurre, ofertando:

CRITERIO N.° 1: OFERTA ECONOMICA

PRECIO OFERTADO SIN IGIC: (en letras y en numeros) IGIC
(T7%)1 : (en letras y en nimeros) PRECIO OFERTADO TOTAL
IGIC INCLUIDO: (en letras y en numeros).

Especificar si se trata de una inversion del sujeto pasivo y, por tanto, corresponde su liquidacion a
esta Administracion.

(firma del licitador).
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CRITERIO N°2: CRITERIOS CUALITATIVOS RELACIONADOS CON LA CALIDAD
EVALUABLES MEDIANTE FORMULAS AUTOMATICAS: (marcar lo que proceda con una X)

Criterio n.” 2: CRITERIOS DE CALIDAD (ver Anexo I cuadro de HASTA 51 PUNTOS
caracteristicas)

Subcriterio 2.1. Mejora de la variedad y refuerzo del servicio | Hasta 26 puntos
alimentario

L Puntuacién:
Descripcion:

Se valorara la incorporacion de mejoras objetivas sobre el contenido mi-
nimo exigido en el Pliego de Prescripciones Técnicas para el Lote n.® 6,
referidas al refuerzo cuantitativo y cualitativo del servicio de catering des-
tinado al personal de voluntariado, figuracion y apoyo autorizado partici-
pante en Maspaterror 2026.

10 puntos: si se ofertan 2 mejoras concretas en el

servicio alimentario.

Las mejoras deberan ejecutarse sin coste adicional para el Ayun-
tamiento y deberan estar directamente vinculadas al objeto del lote, man-
teniendo la naturaleza de servicio de catering previsto en el PPT.

18 puntos: si se ofertan 4 mejoras concretas en el
servicio alimentario.

Mejoras valorables: 26 puntos: si se ofertan 5 mejoras concretas en el

A B o

Seran objeto de valoracion exclusivamente las siguientes mejoras: L .
servicio alimentario.

a) Incremento de unidades alimentarias sobre el minimo exigido en el
PPT, mediante la aportacion de, al menos, un 20 % adicional de bocados
salados, fruta o productos equivalentes respecto de las unidades minimas
previstas.

0 puntos: en el resto de supuestos.

b) Ampliacion de la variedad de bocados salados, incorporando, al
menos, dos tipos adicionales de productos salados distintos a los previs-
tos como minimo en el PPT, tales como mini bocadillos, sindwiches, tor-
tillas, empanadillas, croquetas, pulguitas u otros productos similares adec-
uados al servicio.

c) Refuerzo de fruta o productos saludables, mediante la incorporacion
de, al menos, una opcion adicional de fruta fresca, brochetas de fruta,
piezas individuales o producto saludable equivalente, debidamente
presentado y apto para consumo durante el evento.

d) Refuerzo de bebidas, mediante la aportacion de, al menos, un 20 %
adicional de unidades de agua, zumos u otras bebidas no alcohdlicas adec-
uadas al servicio, respecto de las unidades minimas previstas.

¢) Incorporacion de opciones adaptadas a necesidades alimentarias
especificas, incluyendo, al menos, una alternativa apta para personas con
intolerancias, alergias alimentarias habituales o necesidades dietéticas es-
pecificas, siempre que se identifique claramente su composicion y se gar-
antice su correcta separacion, conservacion y etiquetado.

Condiciones de admisibilidad de la mejora:

Las mejoras ofertadas deberan cumplir acumulativamente las siguientes
condiciones:

a) Deberan ser adicionales a los minimos exigidos en el PPT.

b) Deberan ser concretas, cuantificables y verificables en fase de
ejecucion.

¢) Deberan estar referidas exclusivamente al servicio de catering del Lote
n.° 6.

d) Deberan ejecutarse sin coste adicional para el Ayuntamiento.

¢) Deberan cumplir la normativa higiénico-sanitaria, de seguridad alimen-
taria, conservacion, transporte, manipulacion, etiquetado e informacion
sobre alérgenos que resulte aplicable.

) No podran implicar necesidades adicionales de infraestructuras, electri-
cidad, mobiliario, personal municipal, espacios, seguros, autorizaciones o
prestaciones correspondientes a otros lotes.
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No se valoraran expresiones genéricas tales como “mayor variedad”
5

»

“mejor catering”, “productos de calidad”, “servicio reforzado” o similares
si no se identifican concretamente los productos, unidades, cantidades o
porcentajes ofertados.

Acreditacion:

La licitadora debera aportar compromiso expreso en su oferta, indicando,
como minimo:

O mejora 0 mejoras ofertadas;

productos concretos incluidos;

numero de unidades adicionales o porcentaje de incremento;
numero de personas destinatarias;

forma de presentacion y servicio;

|

medidas de conservacion, higiene e informacion sobre alé-
rgenos;

O declaracion expresa de que las mejoras se ejecutaran sin coste
adicional para el Ayuntamiento.

La falta de concrecion suficiente impedira la valoracion de la mejora, sin
perjuicio de que la oferta pueda continuar en el procedimiento si cumple
los minimos exigidos en el PPT.

Justificacion del criterio:

Este criterio mejora la calidad material del servicio de catering, al permitir
valorar ofertas que refuercen de forma objetiva y verificable la cantidad,
variedad y adecuacion de los productos alimentarios destinados al per-
sonal de voluntariado, figuracion y apoyo autorizado.

Asimismo, contribuye a garantizar una atencion mas completa y suficiente
durante el desarrollo del evento, favoreciendo una mejor organizacion in-
terna y una prestacion mas ajustada a las necesidades reales de las per-
sonas participantes.

El criterio se encuentra directamente vinculado al objeto del Lote n.° 6 y
se configura de forma objetiva, cuantificable y verificable, al establecerse
mediante mejoras tasadas, porcentajes minimos, unidades adicionales y
condiciones concretas de acreditacion.

Umbral de anormalidad:

No se establecen umbrales de anormalidad, sino topes maximos de pun-
tuacion.

1. 2.2. Mejora de los medios materiales, pre-
sentacion y organizacion del servicio

Hasta 25 puntos

Descripcion: :

Se valorara la aportacion, sin coste adicional para el Ayuntamiento, de
mejoras objetivas en los medios materiales, presentacion, organizacion,
sostenibilidad, orden y funcionalidad del servicio de catering, adicionales
a los minimos exigidos en el Pliego de Prescripciones Técnicas para el
Lote n.° 6.

A estos efectos, seran objeto de valoracion exclusivamente las siguientes
mejoras:

a) Refuerzo de mesas o superficies auxiliares de apoyo, mediante la
aportacion de mesas adicionales, superficies de apoyo o elementos equiv-
alentes que mejoren la disposicion, accesibilidad y organizacion del punto
de catering.

b) Mejora de manteleria o cubricién de mesas, mediante manteleria,
cubremesas o elementos de presentacion adecuados, limpios, uniformes y
acordes con la imagen del servicio.

c) Aportacion de menaje biodegradable o compostable adicional, in-
cluyendo platos, vasos, servilletas, cubiertos, bandejas o recipientes adi-
cionales a los minimos exigidos, adecuados para el consumo y servicio de
los alimentos previstos.

10 puntos: si se ofertan 2 mejoras concretas en medios

materiales, presentacion u organizacion del servicio.
18 puntos: si se ofertan 4 mejoras concretas.
25 puntos: si se ofertan 6 0 mas mejoras concretas.

0 puntos: en el resto de supuestos.
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d) Elementos adicionales de presentacion y servicio, tales como
bandejas, dispensadores, expositores, recipientes diferenciados, carteleria
identificativa de productos o elementos que mejoren la disposicion higié-
nica y ordenada de los alimentos.

¢) Refuerzo de reposicién y orden del punto de catering, mediante per-
sonal o sistema organizado de reposicion de alimentos, bebidas, utensilios
y retirada de elementos usados durante la prestacion del servicio.

f) Refuerzo de limpieza y recogida durante y después del servicio, me-
diante medios adicionales para mantener el punto de catering en condi-
ciones adecuadas de limpieza, orden, higiene y correcta retirada de
residuos.

Condiciones de admisibilidad de la mejora:

Las mejoras ofertadas deberan cumplir acumulativamente las siguientes
condiciones:

a) Deberan ser adicionales a los medios minimos exigidos en el PPT.

b) Deberan estar directamente vinculadas al servicio de catering del Lote
n.° 6.

c) Deberan ser concretas, cuantificables y verificables en fase de
ejecucion.

d) Deberan ejecutarse sin coste adicional para el Ayuntamiento.

¢) Deberan cumplir la normativa higiénico-sanitaria, de seguridad alimen-
taria, sostenibilidad, gestion de residuos y manipulacion de alimentos que
resulte aplicable.

f) No podran implicar necesidades adicionales de infraestructuras, su-
ministro eléctrico, mobiliario municipal, personal municipal, espacios, au-
torizaciones, seguros o prestaciones correspondientes a otros lotes.

g) No se valoraran expresiones genéricas tales como “mejor
presentacion”, “mejor manteleria”, “servicio mas cuidado”, “mayor
limpieza”, “mejor organizacion” o similares si no se identifican concreta-
mente los medios, unidades, materiales o sistema de organizacion ofer-

tado.
Acreditacion:

La licitadora debera aportar compromiso expreso en su oferta, indicando,
como minimo:

= mejora o mejoras ofertadas;

= medios materiales concretos incluidos;

= numero de unidades, elementos o recursos ofertados;
= forma de disposicion o aplicacion durante el servicio;

= sistema de reposicion, limpieza, recogida u organizacion, en su
caso;

= medidas de higiene, sostenibilidad y correcta gestion de
residuos;

= declaracion expresa de que las mejoras se ejecutaran sin coste
adicional para el Ayuntamiento.

La falta de concrecion suficiente impedira la valoracion de la mejora, sin
perjuicio de que la oferta pueda continuar en el procedimiento si cumple
los minimos exigidos en el PPT.

Justificacion del criterio:

Este criterio mejora la calidad material, presentacion, funcionalidad y or-
ganizacion del servicio de catering, permitiendo valorar ofertas que refu-
ercen de forma objetiva y verificable los medios auxiliares destinados a la
correcta prestacion del lote.

Asimismo, contribuye a mejorar la imagen del servicio, la atencion al per-
sonal destinatario, la disposicion ordenada del punto de catering, la sos-
tenibilidad de la prestacion, la higiene, la reposicion y la adecuada retirada
de residuos, todo ello en beneficio directo del Ayuntamiento y de la cor-
recta ejecucion del evento.
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El criterio se encuentra directamente vinculado al objeto del Lote n.° 6 y
se configura de forma objetiva, cuantificable y verificable, al establecerse
mediante mejoras tasadas, condiciones de admisibilidad y exigencia de
acreditacion concreta.

Umbral de anormalidad:

No se establecen umbrales de anormalidad, sino topes maximos de pun-
tuacion.

Ademas, manifiesta que acepta integramente el pliego de cliusulas administrativas particulares y el pliego de prescripciones técnicas,
obligandose, caso de ser adjudicatario, a su exacto cumplimiento.

(Lugar, fecha v firma del licitador).
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