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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TÉCNICAS PARTICULARES PARA LA CONTRATACIÓN DEL SERVICIO DE 

CATERING PARA EL CENTRO DE EDUCACIÓN AMBIENTAL DE VILLARDECIERVOS PARA EL PERIODO DE 

OTOÑO DE 2026, A ADJUDICAR POR PROCEDIMIENTO ABIERTO SIMPLIFICADO ABREVIADO. 

REF.: TEC0007160 

 

1 OBJETO DEL PLIEGO 

El presente Pliego tiene por objeto recoger las condiciones técnicas por las que se regirá la contratación por parte 

de Tecnologías y Servicios Agrarios, S.A., en adelante TRAGSATEC, del servicio de catering para el Centro de 

Educación Ambiental (CEAM) de Villardeciervos para el periodo de otoño del año 2026. 

2 DESCRIPCIÓN DEL OBJETO DEL CONTRATO 

El objeto del contrato será el servicio de catering para los participantes en el programa del CEAM del MEFPD de 

Villardeciervos durante el otoño de 2026. 

Dicho servicio constará de lo siguiente: 

 El menú-comida y el menú-cena que constarán de un primer plato, un segundo plato y guarnición 

correspondiente. 

 Los menús serán definidos de acuerdo con la dirección del centro con antelación suficiente para su 

correcta ejecución. 

Toda la comida irá etiquetada, indicando el nombre del centro, descripción de la comida, ingredientes, número 

de lote, fecha de elaboración, fecha de consumo y fecha de caducidad. 

El número de comensales cada semana puede variar entre 48 mínimo y 55 máximo personas por semana. 

La petición del catering por parte del centro de Villardeciervos se realizará la semana anterior al servicio. 

El menú va dirigido a escolares entre 10 y 17 años, en semanas diferenciadas, por lo que estará adaptado a sus 

características y necesidades alimentarias. 
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Será necesario la adaptación del menú a las distintas características de los grupos, tales como: celiaquía, 

intolerancias alimentarias específicas (huevos, lácteos, frutos secos, etc…), régimen adaptado por razones 

religiosas, etc… 

Se estiman un máximo de 7 comidas (3) o cenas (4) semanales para cada grupo (máximo de 55 personas) durante 

las 8 semanas del programa en otoño/2026. 

Comidas = 3 semanales x 8 semanas x 55 personas = 1.320 

Cenas = 4 semanales x 8 semanas x 55 personas = 1.760 

3 FORMA DE ENTREGA, LUGAR Y FECHAS 

Se servirán las comidas de los lunes, martes y viernes (3 comidas semanales), teniendo en cuenta que algún 

viernes se puede suspender dependiendo de los grupos. Se servirán las cenas de los lunes, martes, miércoles y 

jueves (4 cenas semanales).  

La comida se entregará en línea fría para toda la semana, (bandejas o barquetas con atmósfera protectora de 

nitrógeno). Se sustituirán las “barquetas” si no están en buen estado de conservación con tiempo suficiente para 

el consumo correspondiente. La entrega de los menús de cada semana se realizará los lunes por la mañana en las 

instalaciones del centro en Villardeciervos (Zamora), entre las 10 y las 12 h de la mañana. 

Las fechas del programa son las siguientes: Periodo de otoño, 8 semanas, entre el 21 de septiembre y el 13 de 

noviembre del 2026. De manera que los días de entrega de los menús serán los lunes: 21 y 28 de septiembre,  5, 

12, 19 y 26 de octubre, 2 y 9 de noviembre de 2026. Realizando el encargo para cada semana, por parte de la 

dirección del centro, en la semana anterior. 

4 DESARROLLO DE LOS TRABAJOS. 

Los trabajos de este servicio se realizarán de manera íntegra en las instalaciones de la empresa adjudicataria, 

trasladando al Centro de Villardeciervos la entrega de la comida, tal y como se ha indicado. 

No se admiten presentación de variantes 


